ENTRANTES

Sopa del Dia 6,75€

Sabores de temporada servidos con

tostadas calidas y crujientes.

Bruschetta de Ajo 8,50€

Horneada con tomate, albahaca
y un toque de parmesano.

Pan de Ajo con Queso  5,50€
Mejillones al Champan 15,00€

Al vapor en champan y
hierbas arométicas.

Langostinos al Ajo
y Guindilla 15,00€

Jugosos langostinos salteados
con guindillay hierbas.

Vieiras a la Plancha
Cocinadas a la perfeccion con
mantequilla de ajo y limon.

16,50€

Vieiras y Langostinos
ala Plancha

Una combinacion atrevida en
una salsa rica y picante.

18,50€

Bocados de Panceta
Caramelizada 12,75€

Dulces y salados, glaseados
con caramelo picante.

Pasteles de PescadoThai 13,30€

Especiados, servidos con una
ensalada asiatica refrescante.

Paté de Higado de Pollo 10,50€

Suave y sabroso, acompanado de pan
de masa madre casero y chutney de
cebolla.

Calamares Saly Pimienta 14,00€

Tiernos calamares sazonados
con un toque de guindilla.

Carpaccio de Solomillo 18,00€
Solomillo en finas lonchas con
parmesano y ricula.

SALADS

Ensalada Exética 15,00€

Una mezcla vibrante de hojas verdes,
mango, aguacate, fresas, esparragos a
la parrilla y aderezo de fruta de
la pasion.
Extras Pollo +3€
Langostinos +4€

Ensalada Mixta 12,75€

Una mezcla clésica de atun, tomate,
lechuga, cebolla'y pepino.

Ensalada César 15,00€

Lechuga crujiente, tomates cherry,
picatostes, parmesano y aderezo
César cremoso.

PASTAY ARROZ

Linguini de Marisco
con Langostinos 19,00€

Mariscos frescos en una salsa
de ajo y quindilla.

Pasta Cremosa de Pollo,
Champiiiones
y Espinacas 18,00€

Combinacion suave y sabrosa.

Paella de Mariscos 24,00€ pp

Minimo 2 personas
Clasico espanol lleno de sabor a mar.

Paella de Carne 22,00€ pp

Minimo 2 personas
Pollo y chorizo en arroz aromético.

Albéndigas de Angus 19,00€

Albondigas caseras con salsa secreta
del chef, servidas con espaguetis.

Lasana Tradicional 15,00€
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PLATOS PRINCIPALES

Todos los platos principales vienen con 2 guarniciones incluidas.

ALAPARRILLA

JOSPER GRILL

Nuestra parrilla Unica
para potenciar el sabor

Entrecot
Black Angus 100z

Jugoso y tierno, cocinado
a la perfeccion.

32,00€

Solomillo
Una experiencia que se
deshace enla boca.

26,00€

Entrecote

A la parrilla con un toque
ahumado intenso.

24,00€

Surf & Turf

Solomillo con langostinos.

28,00€

Pollo Josper 19,00€

Marinado, ahumado y lleno de sabor.

Chateaubriand

Minimo 2 personas

29,00€ pp

Lujoso filete de ternera para compartir,

servido con guarniciones decadentes.

SALSAS

Pimienta
Queso Azul
Chimichurri

Salsa de Vino Tinto

2,75€

Nuestro personal se esfuerza por servirle. El cargo por servicio no esta incluido;
las propinas quedan a discrecion del cliente. Recomendamos un 10%.

CARNES

Solomillo Wellington 32,00€

(Clasico con papas dauphinoise
y verduras.

Pechuga de Pollo
de Corral 19,00€

Jugoso pollo con salsa
cremosa de pimienta.

Pierna de Cordero
Asada Lenta 27,00€

Tiernay se deshace del hueso.

Panceta de Cerdo Cocida

a Fuego Lento 22,50€
Piel crujiente caramelizada

con ensalada asiatica.

Pechuga de Pato

ala Plancha 24,00€

Servida con reduccion dulce
de grosella negra.

Stroganoff de Ternera 26,00€
Clasico cremoso con tiras de ternera,
champinones y crema agria, servido
con arroz.

GUARNICIONES

Papas asadas pequenas
Puré de patata cremoso
Patatas fritas caseras
Papas dauphinoise
Espinacas cremosas
Esparragos a la parrilla
Verduras asadas

Ensalada de la casa

4,50€ cadauna

PESCADOQOS

Lubina a la Parrilla 23,00€

Fresca y perfectamente asada.
Con papas arrugadas.

Lubina con Guindilla
y Lima 23,00€

Sabores intensos y citricos.
Con papas arrugadas.

Parrillada de Mariscos
delalsla 28,00€ pp

Minimo 2 personas

Lubina, dorada, calamares, vieiras
y langostinos. Con limén asado y
mantequilla de ajo y quindilla.
Servido con papas arrugadas.

Atun Fresco precio de mercado
A la parrilla a tu gusto.

Salmon con Salsa de
Limén y Mantequilla  21,00€

Cocinado delicadamente con
un toque citrico y mantequilloso.

Pastel de Pescado 18,00€
Cremoso y reconfortante,

cubierto con puré suave.

Fish & Chips 18,00€

Rebozado crujiente dorado
con papas gruesas

POSTRES

Espuma de Crema Catalana

6,75€

Postre tradicional sedoso con espuma

de frutos del bosque.

Panacota

6,75€

Crema infusionada con vainilla, de textura suave.

Tiramist
il clésico postre italiano!

Tarta de Queso Casera

Con Baileys.

Brownie

6,75€

6,75€

6,75€

Rico e indulgente, servido caliente con helado.

Surtido de Postres

7,50€ pp

Una dulce seleccion para terminar la comida.

ALERGIAS: Por favor informe a su mesero sobre cualquier alergia o restriccion dietética antes de ordenar.
Todos los precios del menu incluyen IGIC.




